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Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Aurore et Théotime 
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 1 : Est-ce un travail compliqué ?
Script = Théotime , Pose la question + écoute = Aurore
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme :  Chérine et Louis
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 2 : Pourquoi avez-vous choisi ce travail ? 
Script = Chérine , Pose la question + écoute = Louis
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Script = Aurore, Pose la question + écoute = Théotime
Question 11 : Est-ce que c’est vraiment vous qui faites la cuisine avec des légumes frais que vous épluchez ou est-ce que vous utilisez des surgelés ou des conserves ? 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Script = Louis, Pose la question + écoute = Chérine
Question 12 : Quels sont les produits que vous n’avez pas le droit d’utiliser et pourquoi ? 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Louna et Noémie
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 3 : A quelle heure préparez-vous le repas de midi ? A quelle heure commencez-vous et finissez-vous le travail ?
Script = Louna, Pose la question + écoute = Noémie
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Flora et Sibyl
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 4 : Quand mangez-vous ? N’avez-vous pas trop envie de manger quand vous préparez le repas ? 
Script = Flora, Pose la question + écoute =Sibyl
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… ……………………………………………………………………
Script = Noémie, Pose la question + écoute = Louna
Question 13 : Est-ce que c’est compliqué de cuisiner par rapport aux allergies ?
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Script = Sibyl, Pose la question + écoute = Flora
Question 14 : Pouvez-nous nous dire si les règles d’hygiène sont les mêmes que chez nous ? Par exemple chez nous, on doit se laver les mains avant de cuisiner, s’attacher les cheveux…
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Maëlys et Alyssa
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 5 : Etes-vous content/fier de votre métier ? Pourquoi ?
Script = Maëlys , Pose la question + écoute = Alyssa
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Fabien et Alexandre
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 6 : Comment faites-vous pour préparer le repas de plus de 600 élèves ? Avez-vous du matériel de géant ? 
Script = Fabien , Pose la question + écoute = Alexandre
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Script = Alyssa, Pose la question + écoute = Maelys
Question 15 : Combien de personnes travaillent en cuisine ? 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………









Script = Alexandre, Pose la question + écoute = Fabien
Question 16 : Les règles du self sont-elles respectées par les élèves (politesse : dire bonjour et merci, ne pas se bousculer….)
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Beverly et Timéo
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 7 : Comment choisissez-vous les menus ? 
Script = Berverly, Pose la question + écoute = Timéo
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Marion et Hanna
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 8 : Pourquoi les légumes ne sont-ils pas imposés à tout le monde ? 
Script = Marion, Pose la question + écoute = Hanna
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Script = Timéo, Pose la question + écoute = Berverly
Question 17 : Y a-t-il beaucoup de restes à la fin d’un service ? Quelles sont les règles pour réutiliser les aliments qui ne sont pas consommés le jour même ? Le faites-vous souvent ?
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Script = Hanna, Pose la question + écoute = Marion
Question 18 : Pourquoi par exemple ne mange-t-on pas de risotto ou de raclette, de croque monsieur, des sushis, des fruits de mer (huitres ?), des œufs au plat ??? 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Justine et Théo
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 9 : Est-ce que tout ce qui est dans nos assiettes est du « made in France » ? 
Script = Justine, Pose la question + écoute = Théo
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Enquête en cuisine
Pour tous les binômes, vous n’avez qu’une heure donc il faut être efficace, bien à l’écoute des cuisiniers qui vous reçoivent avec gentillesse. 
Binôme : Lucas (aide par M Varvarande si besoin)
Responsabilité de chaque binôme : 
    • Poser sa ou ses questions au bon moment (faire attention au numéro)
    • Noter la réponse des cuisiniers (attention, vous n’aurez pas le temps d’écrire exactement ce qui sera dit, donc concentrez-vous, un note les idées, l’autre écoute bien pour mémoriser ce qui est dit et aider celui qui écrit.)
Question 10 : Avez-vous le droit d’utiliser des aliments avec beaucoup de conservateurs chimiques ? 
Pose la question  + Script = Lucas , écoute/aide = M Varvarande
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Script = Théo, Pose la question + écoute = Justine
Question 19 : Pourquoi le plus souvent les fromages sont des portions emballées ? 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








Pose la question  + Script = Lucas , écoute/aide = M Varvarande
Question 20 : Pourquoi y-a-t-il deux sortes de poubelles quand on jette nos déchets (une noire et une jaune) ? 
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
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